
14 Juillet 

A I R  B R U N C H



A I R  B R U N C H

Vivez l'expérience Skybar Paris à l'occasion du 14 juillet autour d’un brunch !

Célébrez la Fête Nationale dans un cadre d'exception avec notre Air Brunch,
made in Skybar. Savourez cet incroyable brunch accompagné de notre cocktail

signature, de vos classiques de brunch préférés, agrémentés de la touche
Skybar et d'un DJ pour créer une ambiance festive. Profitez d’une vue
époustouflante sur le spectacle aérien du 14 juillet en l'honneur du 90e

anniversaire de la Patrouille de France.

Perchée sur les toits de la ville, notre terrasse vous offre une vue imprenable
sur la capitale, idéal pour un moment inoubliable !

Experience Skybar Paris on July 14th for brunch!

Celebrate Bastille Day in an exceptional setting with our Air Brunch brought
to you by Skybar. Enjoy this amazing brunch served with our signature

cocktail, your favorite brunch classics done with our Skybar twist and a DJ
set to create the party mood while taking in the breathtaking views of the

special July 14th air show in honor of the 90th anniversary of the the French
Patrol . 

Perched above the city's rooftops, our terrace offers a breathtaking view of
the capital and is the perfect place to enjoy this unforgettable moment ! 

Brunch de 10h30 à 14h30
Brunch from 10:30AM to 2:30PM

150€ / personne
€150 / person

Dress code : All White

Réservation obligatoire. Toute annulation doit être effectuée 72h maximum avant l’évènement.
Reservation required. Cancellation must be made at least 72h before the event. 

Toute commande hors offre sera à régler sur place. Payment on site for extra orders.
Tenue correcte exigée. Accès à partir de 18 ans. Proper attire required. Access from 18+ years



M E N U  A I R  B R U N C H

TARTINE AU SAUMON FUMÉ
concombre, pickles 

NAGE DE FRUITS
 EXOTIQUES 

infusion de verveine

PUDDING AUX 
GRAINES DE CHIA

fruits rouges, granola maison

UN COCKTAIL
SUMMERTIME SKYBAR

JUS DE FRUITS 
FRAIS ET DÉTOX 

THÉ, CAFÉ, LAIT, EAUX
PLATES ET GAZEUSES

F R O I D

B O I S S O N S

SAUCISSE 
DE VOLAILLE

oignons caramélisés, moutarde 

ŒUF BIO EN 
COCOTTE 

brioche à la truffe d’été

LA POMMES DE TERRE 
BINTJE VAPEUR

crème de ciboulette

C H A U D

CAKE MARBRÉCROISSANT, PAIN AU
CHOCOLAT ET PAIN 

DU JOUR    

CLAFOUTIS AUX PRUNES 
REINE-CLAUDE

S U C R É

(60gr)

COMTÉ AFFINÉ 24 MOIS
chutney de tomates

BOTTOMLESS ROSÉ*

*à volonté



EXOTIC FRUITS MEDLEY
verbena infusion

CHIA PUDDING 
red berries, homemade 

granola

ORGANIC EGG EN
COCOTTE

brioche with summer truffle

STEAMED BINTJE POTATOES
chives cream

AGED COMTÉ 24 MONTHS
tomato chutney

A I R  B R U N C H  M E N U

SMOKED SALMON TOAST
cucumber, pickles

A SKYBAR 
SUMMERTIME COCKTAIL 

FRESH AND DETOX FRUIT
JUICES

TEA, COFFEE, MILK, STILL
AND SPARKLING WATERS

C O L D

D R I N K S

POULTRY SAUSAGE
caramelized onions,

mustard

H O T

MARBLE CAKECROISSANT, PAIN AU
CHOCOLAT AND DAILY

BREAD  

GREENGAGE PLUM CLAFOUTIS

S W E E T

(60gr)

BOTTOMLESS ROSÉ


